
Министерство образования Новосибирской области

План одобрен педагогическим советом 
протокол №  1 от 31.08.2023 г.

Утверждаю

Н .П

< 3 1 0 $ .  П О Л З 2_ ,

учебный план
программы подготовки квалифицированых рабочих, служащих

Государственное бюджетное профессиональное образовательное учреждение Новосибирской области "Искитимский центр 
______________________________________________________профессионального обучения"_______________________________________________

наименование образовательного учреждения (организации)

по профессии среднего профессионального образования

35.01.23 Хозяйка(ин) усадьбы
код наименование профессии

основного общего образования
Уровень образования, необходимый для приема на обучение по ППКРС

квалификация: Учетчик Повар

форма обучения Очная Срок получения СПО по ППКРС ЗгЮм год начала подготовки по УП 2021

профиль получаемого профессионального образования естественнонаучный
при реализации программы среднего общего образования

Приказ об утверждении ФГОС ОТ 02.08.2013 № 717



Индекс
Наименование циклов, разделов, 
дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 
практик

Формы промежуточной 
аттестации

Учебная нагрузка обучающихся, ч.
Распределение по курсам и семестрам

овьем о т
Обязательная

учебная
нагрузка

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4

2

1

Д
иф

ф
ер

. з
ач

ет
ы

К
он

тр
ол

ьн
ы

е 
ра

бо
ты

1
1

X
+

\
Q

Обязательная

и

Семестр 1 Семестр 2 Семестр 3 Семестр 4 Семестр 5 Семестр б Семестр 7 Семестр 8

в т.ч. 13 1/2 нед 1 8  нед 13 нед 18 нед 13 нед 14 нед 6 нед 6 1/2  нед

Всего I

!

i

а

h  J  
с  ш

i i I i

О
бя

за
те

ль
на

я и т.ч.

И
нд

ив
ид

.
пр

ое
кт S

S
0

О
бя

за
те

ль
на

я а  т.ч.

И
нд

ив
ид

.
пр

ое
кт 8

1 1

i
5
X

1 1

О
бя

за
те

ль
на

я

. . .

I 1

1
■ т.ч.

I

I

I

. . ч

1 I

О
бя

за
те

ль
на

я . . ч ,  _

|

1

О
бя

за
те

ль
на

я в т.ч.

Обяз.
часть

Вар.
часть

Обяз.
часть

Вар.
часть

и

\
Я

£
I I

i
И

|
| к

i

1

I

$ Л
ек

ци
и,

УР
ОК

И

\
(Я

н
i !  |  

| 1

1

ё

Л
ек

ци
и,

ур
ок

и

i

г
Итого час/кед 54 36 54 36 54 36 54 36 54 36 54 36 54 36 54 36

0 Ц 0 6 щ в 0 6 раэова-ТО1ьн ыЙ цикл 7 20 22 1 3078 1026 2052 2052 31 592 185 394 394 13 810 252 540 540 18 584 195 389 389 666 222 444 444 319 106 213 213 107 35 72 72

ОУП Общие учебные предметы 4 10 "  13 " 1 1851 619 1232 1232 31 354 7 3 7 234 *234 " Г Г 477 141 31В **318 " Т Г 352 "ТГГ 234 "234 471 "ТГГ 314 "эГ 7 166 л г Ш Ш 31 ~ г г 21 Л Г '

ОУП.01 Русский 5 24 13 16 8 54 114 114 38 12 26 26 43 13 30 30 39 13 26 26 30 10 20 20 18 6 12 12

ОУП.02 Литература 5 4 23 312 100 212 212 56 17 39 39 77 23 54 54 59 20 39 39 81 27 54 54 39 13 26 26

ОУП.ОЗ Иностранный язык 4 1-3 250 79 171 171 57 18 39 39 77 23 54 54 58 19 39 39 58 19 39 39

С5УП.04У Математика 2 4 13 423 138 285 285 76 24 52 52 106 34 72 72 78 26 52 52 108 36 72 72 55 18 37 37

ОУП .05 История 26 134 253 82 171 171 38 12 26 26 52 16 36 36 39 13 26 26 54 18 36 36 39 13 26 26 31 10 21 21

ОУП.06 Физическая культура 14 254 83 171 171 57 18 39 39 79 25 54 54 59 20 39 39 59 20 39 39

ОУП.07 Основы безопасное™ жизнедеятельности 5 2 106 34 72 72 19 6 13 13 25 7 18 18 20 7 13 13 27 9 18 18 15 5 10 10

ОУП.08 Астрономия 4 54 18 36 36 54 18 36 36

•
Индивидуальный проект (предметом не 
является) 2 31 31 31 13 13 18 18

УПВ Учебные предметы по выбору 2 ' 5 ' 4 537 185 352 " з S 2 Г ’ " ' ' 97~ Т Г "  65 * б Г " ia g - I T 126 Т Т 144 7 7 " 93 " Г Г 77 * 7 Г 48 " Г Г 30 " Г Г 20 ~

УПВ.01 Родной язык / Родная литература 35 24 151 57 94 94 54 18 36 36 29 13 16 16 38 16 22 22 30 10 20 20

УПВ 02 У Информатика 3 2 1 215 71 144 144 58 19 39 39 81 27 54 54 76 25 51 51

УПВ.ОЗ У Биология 4 23 1 171 57 114 114 39 13 26 26 54 18 36 36 39 13 26 26 39 13 26 26

ДУП Дополнительные учебные предметы " Т " 5 5 Т о 222 I t t T 468 141 " Т Г 95 Т Г 144 " Т Г 96 Т Г ~ ш Г Г Г 1 62 62 118 Т Т 82 ' Г Г Т Й ~ " Т Г " 82~~ Л Г _  76 " Г Г T i - Т Г

ДУП.01 Введение в профессию

ДУП.01,1 Основы проектной деятельности 2 46 15 33 31 19 6 13 13 27 9 18 18

ДУП.01.2 Основы естественных наук 24 13 253 87 166 166 61 20 41 41 54 18 36 36 16 9 7 г г 44 18 26 26 35 9 26 26 43 13 30 30

ДУП.01.3
Основы финансовой грамотности и 
предпринимательства 5 54 18 36 36 54 18 36 36

ДУП.01.4 Основы общественных наук 6 24 13 271 102 169 169 61 20 41 41 63 21 42 42 43 17 26 26 37 18 19 19 34 14 20 20 33 12 21 21

ДУК. 01 Разговоры о важном 34 34 34 17 17 17 17 17 17

ДУК. 02 Россия - моя история 32 32 32 12 12 12 20 20 20

80% 20% 80% 20%

ПП 1 ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 8
. л

2 2430 810 1620 1620 137 45 92 92 162 54 108 108 _ 11В Л
79 79 306 102 204 204 за з 128 255 255 649 217 432 432 324 108 216 216 351 117 234 234 1944 486 12% Э24

ОП 1общепрофессиональный цикл 3 2 704 224 480 Н о 101 33 68 Т Г — _ 69 Т " 46 ~ 185 ! Г 130 Тза 213 Т Т " 146 Т Г 136 " Т Г 90 Т Г 488 216 336 144

Q1 (Экономические и организационно-правовые 
.основы усадебного хозяйства 5 46 14 32 32 46 14 32 32 46 32

ОП.02 |Основы деловой культуры 5 46 14 32 32 46 14 32 32 46 32

ОП.ОЗ |Основы микробиологии, санитарии и гигиены 1 47 15 32 32 47 15 32 32 47 32

ОП.04 |Экологические основы природопользования 6 46 14 32 32 46 14 32 32 46 32

OP ^  1 Основы бухгалтерского учета, налогов и 
1 аудита 5 44 12 32 32 44 12 32 32 44 32

Qg |Информационные технологии в 
1 профессиональной деятельности 7 321 105 216 216 69 23 46 46 49 15 34 34 67 21 46 46 136 46 90 90 159 162 108 106

ОП.07 (Безопасность жизнедеятельности 6 100 32 68 ба 100 32 68 68 100 68

ОП.08 Охрана труда 1 54 18 36 36 54 1В 36 36 54 36

п Профессиональный учебный цикл 5 11 1546 496 1050 1050 _ 36 ” " Т Г 24 " 2 4 * 162 ~ 108 Т о Г 118 ~ 79 " Г " 237 "Г Г * 158 т т г 138 ~ 95 ~ 380 ~ 258 258 152 44 108 Т о Г 323 Т о Г - 220 220 1276 270 870 180

пм Профессиональные нодули 5 11 1546 496 « в о ! 1050 36 " Г Г 24 1 7 * 162 " 7 7 108 Т о Г 118 " з Г 79 Т * 237 " Г Г 158 *158* 138 ~ 95 " Г Г 380 122 258 Т Г 152 44 108 108 — 323 Т о Г 220 220 1276 270 870 180

ПМ 03
Кулинарное приготовление пищи и контроль 
качества блюд 3 5 1006 326 680 680 36 12 24 24 162 54 108 108 118 39 79 79 237 79 158 158 91 28 63 63 168 55 113 113 79 25 54 54 115 34 81 81 871 135 590 90

МДК 03 01 Технологии кулинарного приготовления пищи 
и контроль качества блюд

578 1006 326 680 680 36 12 24 24 162 54 108 108 118 39 79 79 237 79 158 158 91 28 63 63 168 55 113 ИЗ 79 25 54 54 115 34 81 81 871 135 590 90

УП.03,01 Учебная практика 15-7 час 1080 1080 над 30 час Тоа- нед 3 час 180 нед " Т " час 108 нед ~ Т час 180 нед 5 час 72 нед ~ г час 252 —  1 7 час 180 мед " Г Г « нед ' Ш " 1080

ПП.03.01 Производственная практика 8 час 252 252 над - нед час над - нед час нед час нед час нед « нед час 252 нед ~ т 252 252

ПМ.04
Ведение оперативного учета имущества, 
Обяэателытв, финансовых и хозяйственных 
операций ■ сельской усадьбе

2 6 540 170 370 370 47 15 32 32

____

212 67 145 145 73 19 54 54 208 69 139 139 405 135 280 90

МДК 04 01 Методы учета имущества, обязательств, 
финансовых и хозяйственных операций

68 7 540 170 370 370 47 15 32 32 212 67 145 145 73 19 54 54 208 69 139 139 405 135 280 90

УП.04.01 Учебная практика 5-8 час 504 504 нед 14 час над час нед час час нед час 3 6 1 час 72 2 час 180 " 7 " час 216 га т 504 ~ 5 0 - Л

nn.04.oi Производственная практика а час 72 72 нед 2 час нед час нед час Е Я час нед час ■ час ■ час час 72 та ~ 2 ~ 72 72

ФК.0С ФИЗИЧЕСКАЯ КУЛЬТУРА 180 90 90 90
1 1 | 1 т 1 60 ! 30 30 Е Э ■ 1 56 | 28 28 Е Л ■ 1 36 1 18 18 Ш ■ : 28 | 14 14 К З 180 90

Учебная и производственная практики час 1908 1908 нед 53 час | 108 нед 3 час | 180 нед
»

час | Л о з Е ~ г час | "ieo" нед " Г " час j "Г оа Е 5 Z час f “ 324" Е ! Z час | 360 таZ час Т 540 Е Я ~

Учебная практика час 1584 1584 нед 44 час j 108 нед 3 час | 180 нед * час | 108 Е “ Г " час | 180 нед т час | 108 Е час I 324 О “ час ] 360 г а - ч *  1 216 О Т "

Производственная практика час 324 324 над 9 час 1 нед час | нед «  I Е ■ час ! нед “ час | ■ 1 | час | ESI ■ час | га ■ 1 - 1 324 Е Я 9

| 1 Государственная итоговая аттестация час 72 "~72 нед , 2 час нед — час кед — час г а час нед , * г а ■ час E l Ш час г а час 72 Е Я ~ 2~

1------------ Защита выпускной квалификационной работы час 72 72 нед 2 час нед час нед час Е ! щ час над [ час г а щ час Е И час Е ■ час 72 ЕЯ 2 ! 72 ! | 72 |

1 ВСЕГО ПО ДИСЦИПЛИНАМ И МДК 15 | 34 | 24 1 5508 1836 3672 3672 1 3 . 729 | 230 486 486 Л  13 ! 972 | 306 648 648 1 18 [ 702 | 234 468 Е Я » ! 972 | 324 648 648 | 702 | 234 468 ЕЯ ■ 756 | 252 504 ш | 324 | 308 216 ЕШш | 351 | 117 234 Е Э 5022 I 486 I 3348 | 324 |

Экзамены (без учета физ. культуры) 2 1 1 2 2 2 2 2

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 1 7 2 б 5 5 3 3

Контрольные работы (без учета физ. культуры) Я 4 7 2 3


